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Rentton tila

Rentton tila sijaitsee Juupajoella, Salokunnan kylassa.
Salokunta on kaunista, kumpuilevaa, jarvien varittéaméaa
maalaismaisemaa. Alue on julistettu ainutlaatuiseksi,
viliellen avoimena pidettavaksi kulttuurimaisemaksi.

Toni ja Mira Rentto ostivat tilan Tonin vanhemmilta
vuonna 2005. Aiemmin tilalla on ollut sikoja ja muuta
nautakarjaa. Emolehmétuotanto alkoi hiljalleen tulla
muun naudanlihantuotannon rinnalle 1990-luvun alus-
sa. Isdnnyyden ja emannyyden vaihduttua alkoi maéara-
tietoinen tilan kehittéminen. Heti ensimmaisena kesana
Toni ja Mira raivasivat metsasta reilun 20 hehtaaria
uutta peltoa. Tuo alue on talla hetkelld kesaisin mui-
den peltojen liséksi loistavaa laidunmaata emolehmille
vasikoineen.

Muutama vuosi myéhemmin alkoi eldinten uuden
kodin eli uuden pihattonavetan rakentaminen. Pihaton
suunnittelussa ja rakentamisessa haluttiin korostaa
elainten hyvinvointia. Sinne haluttiin mahdollisimman
valjat tilat elaimille, paljon luonnonvaloa, hyva ilma ja
nain seka eldimille etta hoitajille mahdollisimman hyvat
olot. Tavoitteessa onnistuttiin ja koko karja muutti
uusiin tiloihin talvella 2009. "Tyytyvéisten karvakorvi-
en seuraaminen ja tydnteko pihatossa on mukavaa ja
olemme erittéin tyytyvaisia tydhomme, tyopaikkaamme
ja erityisesti noihin karvaisiin tydkavereihin.”

Kesaisin kullanruskeat Limousin-emot vasikoineen

laiduntavat nauttien vihredsta ruohosta. Talvella karja
asustaa kylmépihatossa, paaravintona on sailérehu.
Pihvikarjan kasvatus on luonnonlaheisté ja eléimet ovat
erittain terveita.

TERVETULOALIMOUSIN-PERHEESEEN!

Vanhempien liséksi Rentton perheeseen kuuluu
10-vuotias Matilda ja 8-vuotias Hilma. Tytot ovat
innokkaita ja taitavia apulaisia navettatoissa ja elaimet
saavatkin heiltd paljon hellyytta ja erikoisrapsutuksia.
Limousin-rotuisia emolehmia tilalla on 100. Pelloilla
tuotetaan paaasiassa nurmirehuja omalle karjalle.
Tuotannossa Mira ja Toni haluavat korostaa eléinten
hyvaa kohtelua, hyvié olosuhteita ja inhimillisyytta.
Karjan jokainen nauta on oma yksil, oma persoona ja
jokaisella karvakorvalla on nimi ja ne myés tunnetaan.

"Toivomme, ettd kaikki témé nakyy ja maistuu myos lau-
tasella asti. Herkullisia hetkia Limousin-lihan parissa.”




